
 

 

 
July 15, 2019 
 
 
RE:  CHANGES TO SOUTHERN NEVADA HEALTH DISTRICT POLICY REGARDING THE 

PERMITTING OF FOOD SALES ON SCHOOL GROUNDS 
 
Dear School Administrator: 
 
The Southern Nevada Health District (SNHD) has made changes to its policy for the permitting 
and enforcement of food sales on school grounds as it relates to Nevada Revised Statutes 
Chapter 446, Nevada Administrative Code Chapter 446 and the SNHD Regulations Governing 
the Sanitation of Food Establishments. 
 
The revised and current copy of the policy can be found here: 
https://www.southernnevadahealthdistrict.org/permits‐and‐regulations/schools‐plan‐
review/comprehensive‐policy‐for‐the‐service‐of‐foods‐within‐clark‐county‐public‐private‐and‐
charter‐schools/. This policy is subject to change without notice.  If you plan on changing your 
food service operations at your school, please review the most current version of the policy to 
ensure compliance and contact your health inspector prior to implementing changes.    
 
This letter highlights two changes in the policy that will affect many schools in Clark County.  
The first is how SNHD will regulate food sales during the school day.  The second highlight is 
how SNHD will regulate food sales during events held after the school day.  
 
Sales of food during the school day: 
 
In the past, SNHD has required a permit for on campus sales of foods that have the potential to 
cause foodborne illness if not prepared, stored or served properly (e.g., teriyaki bowls, fruit 
smoothies, etc.).  Effective July 1, 2019, SNHD will no longer require a health permit for the sale 
of these types of foods if the following conditions are met: 

 The food must be obtained from a permitted establishment and sold on campus. 

 The food must be marked with the time that is four hours past the time the food left 

temperature control (hot holding or refrigeration) at the permitted establishment. 

 The school must maintain documentation of what food is being sold (attached is a 

sample log that can be used for documentation). 

 No food may be offered for sale after the time marked on the food (no more than four 

hours after leaving temperature control (hot holding or refrigeration) at the permitted 

establishment). 






